Laiteries, chalets et bétail de Vallorbe

Tout au-dessus, dans les hautes
combes et sur les monts, existent des estivages ou, du
{er juin au 9 oclobre, de nombreuses vaches broutent une
herbe savoureuse et donnent un lait crémeux qui sert a
faire ces fromages, ces chevrolains, ces tommes, ces vache-
rins, ces serés dont I’excellente qualité a fait la répulation
de plus en plus élendue.

Bien des personnes gagnent leur vie dans ces chalets.
Plus d’un frwlier (amodieur de montagne) a fait une
petite fortune en déployant ces qualités, qui loujours con-
duisent a I'aisance : un travail intelligent associé a 'ordre
et a ’économie. Quelques revendeurs, en exportant les ex-
cellents produits de nos montagnes, vont régaler les Lau-
sannois, les Morgiens et les Yverdonnois.

La commune de Vallorbes posséde quatre de ces al-
pages: Prailloud, la Gombaz Berratoux, le Chalet des
plans et le Mont de Gire, sans compler les Epoisals et le
Ghalet d’Essert, qui n’ont celle qualité qu’a titre de sou-
~ venir, puisqu’on y laisse croitre le bois et qu’on y fauche
le foin. Ce fait démontre que le parcours se restreint de
plus en plus, par Ueffet de la cherté croissante du bois
et du besoin toujours plus senti d’engrais abondants.

~Prailloud fut acquis au XVIIIe siécle par un Vallotton
qui y avail été chevrier. A son retour d’Angleterre, d’ou il
avait rapporté une jolie pacotille, il recut le surnom de
Crutzet (celui qui a des crutz). G’est de sa famille que la
commune I’a acheté vers 1840.
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Le lait produit par les 450 & 500 vaches de Vallorbes
(il y avait 555 Létes de P'espéce bovine en 1866) au prin-
temps el en automne, est fabriqué dans deux fromageries.
Silenombre de ces établissements utiles a diminué de trois,
il faut surtout 'attribuer 4 une consommation plus forte
du lail en nature, résultant de 'augmentation de la popu-
lation el de I'usage de plus en plus répandu du café. Les
[ruiteries qui subsistent ici sont organisées selon Pancien

systcme. Chaque propriélaire, el s’ils sont petits, ils sont
p. 30



31

heureusement nombreux,— le recensement de 1850 a con-
statéa Vallorbes 374 propriétaires fonciers,—y porte au cha-
let social ce qu’il ne consomme pas et le livre & celui des
co-associés qui fait le fromage. Quand il est le plus fort
créancier de la compagnie, il recoit le lait pour faire le
fromage, devenant ainsi débiteur de tous, fournissant son
bois et aidant personnellement le fromageur, qu’il nourrit
4 la maison. Le fromage, le beurre, ainsi qu’une part
prépondérante du petit-lait et de la cuile, sont pour lui.
La plus grande partie de ces deux derniers produils est
partagée entre les autres sociélaires proportionnellement
aleur apport de lait. On pourra critiquer le temps perdu
pour ce fractionnement et pour un double transport
des ustensiles nécessaires, (pourtaw low quetzou, lzerizi
la laitia) ; mais op voudra bien aussi remarquer que
ces produits sont ulilisés dans les ménages pour rem-
placer parfois la soupe, pour faire des petils serés el pour
la nourriture du bétail, ce qui n’est point a dédaigner
dans une localité montagneuse ot les produits de la lerre
sont nécessairement moins abondants que dans la plaine.
Du 9 octobre jusque vers le 15 décembre, on écréme
beaucoup le lait pour faire le beurre nécessaire an meénage.
Les fromages maigres de celle saison, dils fommes, sont
gardés pour 'usage particulier. Les mi-gras et gras fabri-
qués aprés interruption qui s’¢tend volontiers du 15 dé-
cembre au 1er février, sont pour la plupart exportés, le
comité-directeur les vendant en gros & des marchands.

Nos deux sociélés fabriquent annuellement de 210 a 235
quintaux de fromages de premiere qualité, vendus aux
prix rémunérateurs de 50 & 67 fr. Le prix moyen, qui
s’éléve constamment, a été pour la Société de la Concorde
de 58 fr. 50 pendant les dix derni¢res années. Les fro-
mages maigres sont pour la consommation locale. Le chiflre
moyen annuel de la production du beurre, oscille entre 33
et 36 quintaux ; a la Concorde, il a é1é de 1985 livres pen-
dant la derniére période décennale.



32

Du 1er juin au 9 oclobre, les trois quarts de nos vaches
vont alpersur les eslivages jurassiens, suisses el francais, et
rapporlent a leurs propriélaires une rente variant entre 30
et 65 fr. par Léle, selon leurs qualités laitiéres. Cetle rente
est acquittée a la foire d’automne (milieu d’octobre), peu
aprés que I'argent des fromages a éié remis aux ayant-
droit. Il en résulte que le paysan vallorbier paie ses inté-
réts el régle ses comptes dans le courant d’octobre. Du
temps de la domination monacale de Romainmotier, il en
élait déja ainsi; les impols el prestations s’acquittaient au
mestral 4 la féle du bienheureux Michel archange (a la
Saint-Melzr).

Le plus grand nombre des vaches et génisses de Val-
lorbes passaient les mois de juin, juillet, aoat et septembre
sur les estivages des monlagnes circonvoisines.

Longtemps avant 1620 la bourgeoisie vallorbiére avail
le Chalet de la ville, soit « le terroir sur UEschillaz en la-
quelle possession la communaulé de Vallorbes envoil
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paitre son bétail en été, » pour parler le vieux langage
des actes. Elle acquit successivement six autres proprié-
tés de ce genre, mais bien plus importantes, ce sont :
10 le Mont d’Orzeires, achelé de Gédéon de Ilennezel en
1635 poar le prix de 4100 florins; — 20 les Fpoisals
(pouvant nourrir 25 vaches), obtenus pour 1200 écus
blancs de I'ancien bailli Samuel de Watteville et agrandis
en 1703 du Pré a la Fégllia que Jérémie Vallotton céda a
la commune pour 1530 florins; — 3¢ le Ghalet d'Essert
(du port de 40 vaches), acheté en 1709 d’Albert-Daniel
de Hennezel pour le prix total de 14350 florins; — 4° la
Combe Berratour (25 vaches), vendue par Francois et
Jean-Francois Vallotton en 1815; — 5° le Chalet des Plans,
acheté en 1832*; — enfin 6°, en 1842, la belle montagne
de Prailloud (nourrissant 50 vaches), vendue en 1607 par
les fréres Guillaume, Jean-Francois et Pétremend Vallot-
ton, pour 6000 florins, & Rodolphe Morn, hourgeois de
Berne; agrandie du pré Gojon par celui-ci, qui la revend a
Iintendant des sels, N. Kirchberger, des mains duquel
elle passa, en 1746, au Neuchatelois Jean Chaillet, dont le
fils Frédéric la vendit, en 1764, aux fréres Pierre-Antoine,
Jean-Samue! et Abram Vallotton, demeurant & Londres,
pour 40 000 florins, outre 30 lonis d’or neufs pour étrennes
et 350 florins pour la chaudiére. Les descendants de ceux-
¢i devaient la posséder prés de 80 ans, pour la céder enfin
A son propriélaire naturel, la commune de Vallorbes, dont
elle forme Pextréme territoire sur la frontiere francaise.

Les trois estivages communaux du XVIlle siecle : les
Epoisats, 1e Mont d’Orzcives avec le Chalet delo aille et le
Chalet &’ Essert avec les Rouetles, étaient affermés, pour 3,
6 ou 9 ans, a des fruitiers anxquels on rabattait assez sou-
vent sur le loyer, pour gréle, sécheresse, exploitation des
bois, ou autres pertes. Les deux premiers devaient four-
nir quelques fromages réservés, le troisicme faire annuelle-
ment des décombres de noisetiers, arhrisseaux qui croissent

* De madame Defélice née Villon, pour 15000 fr. de Suisse.
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surabondamment sur cette cole séche, tournée au levant,
ou I'entretien des cifernes el bassins cottait pas mal d’ar-
genl a la commune.
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Le lait des Lroupeaux n’ctait point utilis¢, comme au-
jourd’hui, par des sociétés d’actionnaires le fabriquant
en commun ; il servail, en nature et en bouillie, & Pali-
mentation du ménage. Avec le surplus la femme faisait un
peu de beurre et des lommes maigres. En 1730, M. le
chatelain Vallotton obtint des conseils la permission de
faire une fromayerie devant sa cave. Cependant les véri-
tables fromageries, telles que nous les voyons fonctionner,
wapparurent & Vallorbes qu’au commencement du dix

neuvieme siecle.
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